Stfedni odborna skola Znojmo, Dvotékova, pfispévkova organizace

SKOLNI VZDELAVACI
PROGRAM

KUCHAR - CISNIK

C.j.1311/2018



PROFIL ABSOLVENTA

Naézev $kolniho vzd&lavaciho programu: KUCHAR - CISNIK

Kéd a nazev oboru vzdélani: 65-51-H/01 KUCHAR - CISNIK
Stupen poskytovaného vzdélani: stfedni vzdélani S vyucnim listem
Délka a forma vzdélavani: 3 roky, denni studium

Platnost SVP: od 1. 9. 2018, pocinaje 1. roénikem

1. POPIS UPLATNENI ABSOLVENTA V PRAXI

Absolventi uc¢ebniho oboru Kuchat-¢isnik jsou ptipraveni pro uplatnéni v potravinaiském
sektoru, zejména v hotelech a restauracich zabyvajicich se pfipravou a prodejem polotovaru

a hotovych jidel, v provozech, kde je potieba uplatiovat rizné formy obsluhy, pii poradani
ruznych spolecenskych akci. Absolventi kvalifikované pouzivaji technické a technologicka
zafizeni v gastronomickém provozu, znaji pracovni rizika spojend s vykonem svého povolani,
pecuji o stroje a zatizeni a provadéji jejich béznou obsluhu a udrzbu. Maji redlnou predstavu
0 kvalité své prace, pracuji svédomité a peclivé, snazi se dosahovat co nejlepsich vysledki.
Ovladaji ptipravu béznych pokrmu ¢eské i zahrani¢nich kuchyni, maji ptehled o zasadach
racionalni vyzivy a riznych druzich diet. Zhotovuji pokrmy teplé, studené kuchyné a
ptipravuji jednoduché moucniky, esteticky je upravuji, spravné€ uchovavaji pokrmy a
kontroluji kvalitu provedeni prace. Znaji zakladni odbornou terminologii svého oboru.
Efektivné pracuji v tymu, zvladaji bézné pracovni situace, zorganizuji si uc¢elné praci i
pracovisté a konstruktivné pfistupuji k diivodné kritice a k odstraniovani vzniklych nedostatka.
Sleduji vyvojové trendy, vyuzivaji cizi jazyky v komunikaci. Pracuji s novymi informacemi v
oboru a modernimi informaénimi zdroji. Orientuji se v trzni ekonomice. Resi samostatng,
pohotové a zodpoveédné tkoly plynouci z profesnich ¢innosti. Dodrzuji zasady bezpecnosti
prace, hygieny prace, ochrany zdravi. Dodrzuji zésady ochrany Zivotniho prosttedi a principy
efektivniho ekonomického a ekologického provozu. Jednaji v zdsadach udrZzitelného rozvoje,
chapou potiebu neohrozit napliiovani potieb budoucich generaci. Ridi se hodnotami etického
kodexu a ekonomickou, socialni a environmentéalni politikou. Absolventi uvazuji a jednaji
ekonomicky v osobnim i pracovnim zivoté - berou v tivahu naklady, vynosy a zisk kazdé
¢innosti, pracuji hospodarné a snaZzi se o loajalnost v pozici zaméstnance, rozvijeji estetické
citéni a tvarci pristup ve své praci. Vystupuji a jednaji profesionalné ve styku s hosty, svymi
pracovnimi partnery a spolupracovniky.

Obecnym cilem vzdélavaciho programu je pfipravit pracovnika, ktery se dobie uplatni na
domacim i na zahrani¢nim trhu prace diky znalosti dvou cizich jazykt — anglického a
némeckého. Absolventi jsou navic vybaveni znalostmi odborné jazykové terminologie -

Vv ramci realizace projektu OP VK ,,Odborna jazykova terminologie* CZ.1.07/1.1.02/02.0039
byla do vyuky cizich jazykt zafazena vyuka odborné cizojazyéné terminologie pro jednotlivé
obory dle jejich zaméfeni. Vyuka probiha podle specialné vytvorenych uc¢ebnich materiala —
tisténych slovniki, vyukovych filmi a e-learningovou formou. Zaci si osvoji slovni zasobu
svého oboru, popisi pracovni postupy, vyrobni zafizeni, materialy, nastroje a pracovni situace
V jazyce anglickém a némeckém.

Znalost cizojazycné odborné terminologie je vyznamnym faktorem pro dobré uplatnéni nasich
absolventli na domécim i1 zahrani¢nim trhu prace.

Zaci jsou vedeni k tomu, aby znali své realné odborné a osobnostni kvality, uméli konstruktivng
zvazovat své moznosti v oblasti profesni drahy. Béhem studia ziskaji zakladni piehled o



nabidce profesnich a vzdélavacich moZznosti a ptilezitosti v regionu, takZe jsou schopni posoudit
a zjistit moznosti svého pracovniho uplatnéni a odpovidajici potieby dalSiho vzdélavani.
Absolventi mohou dale pokrac¢ovat ve studiu ptislusného studijniho oboru, ktery navazuje na
piedchazejici ptipravu nebo mohou studovat i na jinych typech stfednich Skol za podminek
stanovenych pravnimi ptedpisy.

2. POPIS OCEKAVANYCH VYSLEDKU VZDELAVANI
ABSOLVENTA

Odborné kompetence
Zaci jsou vedeni k tomu, aby jako absolventi oboru Kuchai — ¢ignik:

= ovladli pfipravu vyrobku studené kuchyné, teplych pokrmi, salati, mouénikt a doplikt
stravovani;

= ovladli technologii ptipravy béznych pokrmi a napoju eské i zahrani¢nich kuchyni;

= méli piehled o vyziveé, znali zasady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zptisoby
stravovani a uplatiiovali je;

= znali zplsoby opracovani, zpracovani, skladovani a oSetfovani potravin a napoju;

= byli schopni posoudit potraviny a napoje z hlediska jejich kvality, vyzivové hodnoty
a vhodnosti zpracovani;

= poznali a uméli pouzivat jednotlivé soucasti inventate véetné obsluhy technického zatizeni
a vybaventi;

= chapali nutnost spravné piipravy pracovniho prostiedi pro vyrobu jidel;

= zvladli sestaveni menu, jidelniho listku a napojového listku podle gastronomickych pravidel,
pro bézné i slavnostni stolovani;

= uméli kalkulovat ceny potravin, napoju a sluzeb;

= ovladali techniku odbytu, volili vhodné formy obsluhy podle prostiedi a charakteru
spolecenské ptileZitosti;

= vykondavali vSechny potiebné souvisejici obchodné - provozni aktivity;

» méli odborné znalosti z oblasti sou¢asnych trendt v gastronomii;

= se orientovali v provozu spole¢ného stravovani;

= dodrzovali bezpe€nostni piedpisy, zdsady ochrany zdravi, zdsady osobni hygieny a poZarni
prevence;

= uméli poskytnout prvni pomoc;

= uméli zpracovavat zékladni administrativni agendu — napt. rizné typy zadosti, osobni
dopisy, obchodni dopisy a personalni pisemnosti v souladu s normalizovanou upravou;

= vystupovali spolecensky a profesionalné¢ ve styku s hosty, obchodnimi partnery a
spolupracovniky;

= dbali na dodrzovani estetickych hledisek pii vSech €innostech;

= si osvojili zéklady organizace prace (své i svych spolupracovniki), byli schopni pracovat
samostatné nebo v tymu;

» rozpoznali mozna rizika a uméli je efektivné odstranit;

= jednali ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje;

= dodrzovali stanovené normy a piedpisy a zabezpecili standardy kvality vyrobki a sluzeb;

= vyuzivali marketinkové nastroje pii prezentaci sluzeb a vyrobkd;

= usilovali o vysokou kvalitu své prace, vyrobku a sluzeb;

= chapali systém trzniho hospodafstvi, chovali se podnikatelsky a obchodné;

= gse seznamili se situaci na finan¢nim trhu;



= védeli, kde ziskat penize — uvéry, ptjcky, splatky;

= hospodafili efektivné s financnimi prostiedky;

= ekonomicky a sohledem na Zivotni prostiedi nakladali s materialy, energiemi, odpady,
vodou a jinymi latkami.

Kli¢ové kompetence
Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolventi oboru Kuchat - ¢isnik:

= formulovali srozumitelné své myslenky, dodrzovali jazykové a stylistické normy i odborné
terminy;

= byli schopni se ucelné pisemné i Gstné prezentovat vV komunikacnich situacich;

= uplatiovali rtizné metody mysleni pro samostatné feseni pracovnich i mimopracovnich
aktivit;

= pouzivali vyjadiovaci prostfedky kulturni, slusné a pifiméfené K Gcelu jednani;

= efektivné ovladali rizné techniky uceni, vyuzivali a zpracovavali informace z riiznych
zdroji, vCetné internetu;

= ovladli zékladni pracovni Ukony s osobnim pocitacem;

= Dbyli schopni komunikovat ve dvou cizich jazycich o tématech bézného zivota i o profesni
problematice, znali zédkladni odbornou terminologii v cizim jazyce;

= zvladli pfiméteny cizojazyCny text, a to ustné i pisemné v oblasti ptipravy a odbytu pokrmi
a ndpoju,

= posoudili své redlné moznosti, stanovili si pfiméfené cile, véetn¢ adekvatnich prostiedki
k jejich dosazeni, prezentovali vhodnym zptisobem vysledky své prace;

= piifeSeni problému pracovali v tymu, dovedli spole¢né a zodpovédné fesit zadané tkoly;

= reagovali pfiméfené na kritiku, uznavali autoritu, byli schopni pfijmout radu;

= prispivali k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztaht, jednali bezkonfliktné;

» v konkrétnich problémovych situacich, odbornych technologickych tkolech byli schopni
samostatné analyzy a navrhu feSent;

= aplikovali matematické znalosti v osobnim i pracovnim Zivoté;

= jednali v souladu s moralnimi zdsadami odpovédné&, samostatné, aktivné, iniciativné, a to jak
ve vlastnim, tak i ve vetejném zajmu;

= piispivali k uplatiovani demokratickych hodnot, pfistupovali aktivné ke spolecenskému
déni ve svété 1 u nas;

= dodrzovali pravidla spolecenského chovani;

= dodrzovali zékony, respektovali prava druhych lidi a vystupovali proti nesnaSenlivosti
a diskriminaci;

= byli hrdi na tradice a kulturni hodnoty mistni, narodni i svétové;

= dokazali vyuzit svych osobnostnich predpokladii a odbornych kvalit pro tspésné uplatnéni
na trhu prace a pro staly rozvoj své profesni kariéry;

= znali prava i povinnosti zaméstnavatele i zaméstnance, mé¢li zakladni znalosti v oblasti
pravniho védomi;

= byli schopni zodpovédné peCovat o své zdravi, byli si védomi disledki nezdravého
zivotniho stylu a zavislosti;

= chapali vyznam ochrany Zivotniho prostiedi.



UCEBNI PLAN

SKOLA Stfedni odborna $kola Znojmo, Dvorakova, piispévkova organizace
KOD A NAZEV | 6551 — H/01 KUCHAR - CISNIK
NAZEV SVP KUCHAR - CISNIK
VYUCOVACI PREDMETY 1. ro¢nik | 2. ro¢nik | 3. ro¢nik | CELKEM
JAZYKOVE VZDELAVANI
Cesky jazyk 1 1 1 3
Anglicky jazyk 1/Némecky jazyk 1 2 2 1 5
Anglicky jazyk 2/Némecky jazyk 2 2 2 1 5
SPOLECENSKOVEDNI VZDELAVANI
Obcéanska nauka 1 1 1 3
PRIRODOVEDNE VZDELAVANI
Fyzika 1 1
Chemie 1 1
Biologie 1 1
MATEMATICKE VZDELAVANI
Matematika 1 1 1 3
ESTETICKE VZDELAVANI
Literatura a kultura 1 1 1 3
VZDELAVANI PRO ZDRAVI
Télesna vychova 1 1 1 3
VZDELAVANI V ICT
Informac¢ni a komunikaéni technologie 1 1 1 3
KOMUNIKACE VE SLUZBACH
Komunikace ve sluzbach 1 1 2
EKONOMICKE VZDELAVANI
Ekonomika 2 2
Ekonomicka cviceni 1 1
ODBYT A OBSLUHA
Stolni¢eni 1 1 2
Odborny vyevik 2 2 2 6
VYROBA POKRMU
Odborny vycvik 13 15,5 15,5 44
Technologie 2 2,5 2,5 7
Potraviny a vyZiva 2 1 3
CELKEM 31 33 34 98




