BazZanti prsa nha smrzové smetané

Ingredience:

Prsa z 3 mladych bazantd, 10 susenych smrzi, 1 sklenice bilého vina, 2 misky drtbezZiho vyvaru,
200g smetany, zelena cast z porku, slil,mlety pepf, maslo na peceni.

Priprava:

Smrze namocime do bilého vina. Maso osolime, opepfime a ope¢eme z obou stran na panvi.
Pfidame smrze a vyvar. Zakryjeme a nechdame zhruba 20 minut podusit. Vyjmeme maso z panve
a udrzujeme ho teplé. Do panve pfiddme smetanu a zamichame. Maso posypeme porkem.

Nasi zaci oboru Kuchar- CiSnik doporucuiji:

Podavame s vafenymi nudlemi.
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