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Zakladni kurz espresso

Teoreticky a prakticky kurz
Délka trvani: 6 - 8 hodin

Obsah kurzu:
Teoreticka ¢ast - 1hodinu
- rozliseni nejpouzivanéjsich odrld - Arabica, Robusta
- péstovani
- sklizen
- zpracovani
- prazeni
- baleni a distribuce
- bezkofeinova, instantni kava

Prakticka ¢ast - 5 -7 hodin

- prazeni kavy (prakticka ukazka)

- cupinng kavy 7 druh( kavy

- alternativni pfipravy kavy (napf. Vacuum pot, Aeropress)

- nastaveni hrubosti a gramdaZe na kdvomlynku

- pod extrahované, perfektni, pfe extrahované espresso

- pFiprava Spickového espressa

- Cisténi a sanitace kavovaru

- degustace, chyby a vady ndpoje

- nacvik Slehdni mlééné pény - nacvik nalévani mlécné pény
do cappuccina

- late art prinng (ukazkd tisku do mlécné pény - jediny kurz v
CR)

- ochutndni kdvovych slupek Cascara

Skupina uvafi béhem kurzi minimalné 500 kav

Kazdy ucastnik pfipravuje espresso, cappuccino pod dohledem.

Skoleni probiha na profesionalnim 2 pakovém kavovaru.

Lektor: Jakub Tocon

w
fo absolvovaini

vl
kurzu obrzite

CERTIFIKAT

Doklad: Cerfikat o absolvovani kurzu

Pocet ucastnikd: min. 6 ucastniku

Cena: 800Kc¢

info@jesenikcafe.cz / +420777963643
www.jesenikcafe.cz
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